
 

 
 

Antipasti 

 Culatello di Zibello DOP  
(Culatello di Zibello DOP <Antica Corte Pallavicino>, pane ai cereali 

di Gragnano e burro giallo)................................................. € 22,00 

 Prosciutto S. Ilario  
(Prosciutto Crudo Sant’Ilario stagionatura minima 36 mesi, torta fritta 

classica ed integrale <Molino di Burano>)............................ € 18,00 

 I Salumi del Ducato 
(Dolce Fiocco Salumificio Bodria, Salame gentile di Lucedio Bocchi, 

Pancetta di maiale nero Az.Agr. S.Paolo, Prosciutto cotto leggermente 

affumicato L’Artemano, Torta fritta classica ed integrale)... € 16,00 

      

 Siamo fritti  
(crocchè di patate in fonduta di Parmigiano Reggiano, arancino di   

riso al ragu, frittatina di pasta, panzerotto farcito e crudità di 

verdure di stagione) ............................................................ €  12,00 

 

 Insalata lamellare d’autunno.................................... € 14,00 
(insalata lamellare d’autunno dove le verdure cotte condiscono le 

crude) 

 

 Fonduta di Pecorino dolce e Parmigiano Reggiano, legumi e 

guancialino croccante leggermente affumicato..............€ 12,00 

 

 L’uovo assoluto di Paolo Parisi (versione classica) 
(uovo al tegamino, olio, pepe, Parmigiano, pane ai cereali di 

Gragnano) ............................................................................. € 12,00 

 

 Focaccia al formaggio tipo Recco (per 2 persone)………... € 15,00 

 

 

 



 

 

Primi Piatti 

 

La pasta è rigorosamente fatta in casa, a mano 

 

  Tortelli di erbette alla Parmigiana 

(uova di gallina di pollaio, ricotta, erbette) .....................  € 12,00 

 

 Tortelli di patate, burro, Parmigiano ed erbe aromatiche 

..................................................................................... € 12,00 
 

 Tagliatelle all’uovo di Paolo Parisi ai funghi porcini 

........................................................................................... € 18,00 

 

 Tagliatelle al pelato sfritto e basilico fresco ....  € 12,00 

 

 Gnocchi o spaghetti al pesto della Val Ceno e zest di limone 

..................................................................................... € 12,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

I secondi, la brace & la carne 

 
 

 Tagliata di controfiletto manzetta dei laghi 

(peso indicativo 250 gr) ...................................................... € 23,00 

 

 Cube Roll manzetta dei laghi Bifulco 

(peso indicativo 280/300 gr) ................................................ € 28,00 

 Ribeye manzetta dei laghi Bifulco 

(peso indicativo 280/300 gr) ................................................ € 38,00 

  Fiorentina manzetta dei laghi.......................................€ 7,00/hg 

 Costata di manzo varietà Vecchia Vacca Padana…. ………......€ 6,00/hg  

 Filetto all’origano fresco oppure alla brace............. € 25,00 

 

 Burger  
(macinato di manzo 260 gr, fonduta di scamorza affumicata e Parmigiano, 

guanciale affumicato, carpaccio di pomodoro, spinacio croccante, burger 

bun artigianale) ................................................................ € 18,00 

 

 Scaloppata di manzo su crostone di pane con scaglie di 

Parmigiano Reggiano e olio aromatico.............................€ 18,00 
 

 Suprema di pollo marinata al coriandolo ed erbe 

aromatiche...........................................................................€ 14,00 
 

 Bistecca di latte 
Questa ricotta è uno scarto nobile della filiera del Parmigiano 

Reggiano 
(Ricotta vaccina alla brace, condita con erbe aromatiche   

ed accompagnata da insalatina di pomodori.) .........................  € 12,00 

 

 

 

 

 

 



 

 

La pizza 

 

 
Pizza alta, in teglia, prodotta con farine selezionate di grani 

antichi, a basso indice glicemico e con un processo di lievitazione 

superiore alle 48 h 

 

Il pomodoro ed i latticini arrivano freschi, settimanalmente, dalla 

Campania 

 

 Pizza Margherita 

(Pomodoro, mozzarella fiordilatte campana) .......................... € 9,00 

  

 Pizza Parmigiana 
(Pomodoro, mozzarella fiordilatte campana, prosciutto crudo dolce di 

Parma Dop) ..........................................................................  € 12,00  

 

 Pizza L’Artemano 
(Pomodoro, mozzarella fiordilatte campana, prosciutto cotto artigianale 

leggermente affumicato L’Artemano) .....................................  € 12,00  

 

 Pizza Giorgione’s 
(Pomodoro, pancetta suprema, caciocavallo, cipolle caramellate) 

..........................................................................................  € 14,00 

  

  Pizza Bistrot 
(base <bianca>, crema di fiordilatte, mortadella metodo classico, 

granella di pistacchi)..........................................................  € 14,00  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Insalate e contorni 
 

 Purè di patate ………........................................................ €   4,00  
 

 Patate del Fucino alla brace.......................................... €   4,00 

 

 Patate fritte..................................................................... € 4,00 
 

 Verdure miste di stagione alla brace (verdure scelte in base 

alla stagionalità e alla disponibilità del periodo)............... €  4,00 
 

 Parmigiano Reggiano 24 mesi Vacche Brune da 

scagliare...........................................................................  € 5,00 
 

 Torta fritta (Porzioni supplementari) ......................... € 2,00 

 

 Fritti mono gusto (Porzioni supplementari) .............. € 2,00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Dolci 
 

 Torta Sbrisolona...............................................................  € 6,00 

 

 Chantilly soffiata con granita di frutta 

di stagione........................................................................ € 6,00 
 

 Cheese cake ai frutti di bosco................................ € 6,00 

 

 Cremoso al cioccolato con pere al vino rosso.............. € 6,00 

 

 Semifreddo al Torroncino con ganache al cioccolato fondente 

........................................................................................... € 6,00 

 

 Gelato di nostra produzione............................................ € 6,00 

 

 Tiramisù espresso............................................................. € 6,00 

 

 

 

 


